
TEST DI DEGUSTAZIONE 
BIRRA/BIRRERIA 
Triple Karmeliet/Bosteels, stile Tripel/Strong Golden Belgian Ale, 8% 

NOTE 
Aspetto dorato carico con un discreto perlage. Schiuma abbondante, cremosa, di colore bianco con buona aderenza e persi-
stenza.  
Aroma intensamente maltato con miele ed alloro. Arancia dolce avvertibile a tratti.  
Anche il gusto è caratterizzato da intensi toni maltati, da un’impostazione dolce di miele con frutta gialla, pesca ed albicocca 
su tutto. Luppolo avvertibile ma solo in secondo piano. Frizzantezza media, corpo più che rotondo con una consistenza un po’ 
sciropposa. Retrogusto più dolce che amaro di media persistenza. 
 
Birra buona ma non molto equilibrata. Il giudizio finale deve tener conto che il produttore dichiara l’appartenenza allo stile 
delle ‘Tripel’ a cui però non può essere ricondotta (corrisponde meglio a quello delle ‘Strong Golden Belgian Ale’), essendo 
troppo dolce: non possiamo quindi che definirla mediamente soddisfacente. 

OSSERVAZIONI VISIVE 
Colore: (provate ad attribuire un colore sulla base di quelli esposti) 
○ Biondo biancastro ○ Biondo paglierino X Biondo carico  ○ Biondo/ambrato ○ Ambrato 

○ Rosso bruno tenue ○ Rosso bruno  ○ Rosso bruno carico ○ Nero 

PERCEZIONI OLFATTIVE 
Intensità olfattiva: (provate ad attribuire un livello d’intensità del profumo sulla base di quelli esposti) 
○ Appena percettibilie ○ Percettibile  ○ Discreta  X Elevata  ○ Molto elevata 
 

Orientamento olfattivo: (provate ad attribuire le classi di aromi che percepite sulla base di quelle esposte) 
X Frutti   ○ Erbe   X Spezie  ○ Lieviti  ○ Verdure 

○ Fiori   X Cereali  X Dolciumi  ○ Alcoli 

ESAME GUSTATIVO/TATTILE 
Dolce: (provate ad attribuire il livello di dolce percepito sulla base di quelli esposti) 
○ Scarso  ○ Moderato  ○ Modesto  X Elevato  ○ Forte 
 

Amaro: (provate ad attribuire il livello di amaro percepito sulla base di quelli esposti) 
○ Scarso  X Moderato  ○ Modesto  ○ Elevato  ○ Forte 
 

Corpo: (provate ad attribuire il livello di corposità sulla base di quelli esposti) 
○ Acquoso  ○ Scarno  ○ Modesto  X Elevato  ○ Oleoso 

ESAME GUSTO/OLFATTIVO 
Retrogusto: (provate ad attribuire le classi di aromi che percepite sulla base di quelle esposte) 
X Frutti   ○ Erbe   X Spezie  ○ Lieviti  ○ Verdure 

GIUDIZIO PERSONALE 
○ Non piace assolutamente ○ Non piace X Indifferente  ○ Buona  ○ Molto buona 


